Speiseplan

vom 01.12.2025 bis 05.12.2025 KW 49

Kd.-Nr. 942 GS Neumayerschule

Montag

1 Stk. Quinoa-Erbsen-Frikadelle (s)
mit Frischkdsesauce (c;e;g3;!;s) dazu
Kartoffelpuree (l) und Blattsalat der
Saison (c;l)

2 Stk. Pfannkuchen (e;g1;l) mit
Sojabolognese (b;c;g1;s) dazu
Blattsalat der Saison (c;l)

Puddingdessert "Schoko" (J)

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH ¢ Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim + www.bvs-catering.de

Dienstag

Bunte Linsenbolognese mit Paprika
(c;s) dazu frische Bio-Spétzle (e;g1)
und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c;l}

Putenbrustgeschnetzeltes mit Pilzen
(c;g1;1,8) dazu frische Bio-Spatzle
(e;91) und Gurkensalat an
Sauerrahmdressing (c;l}

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Spaghetti (g1;s) mit Tomatensauce
(c:s) und Salat von der Bio-M&hre an
Orangen-Vinaigrette Dressing (2)

Kartoffelgratin (I} (mind. 8 Port.) mit
Karottengemise (c;s)

hausgemachtes Joghurtdessert
"Stracciatella” (b;l}

‘Das BVS-Team Q
wiinscht guten |/

Appetit!

Plan 6

Donnerstag

Gemiseburger (e;g1) im BVS
Weizenvollkornbrdtchen (d;g1,2,3,5;h)
zum Selberbauen — Tomate, Gurke,
Salat und hausgemachte Remoulade
(cesl)

Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC)
(f,g1) mit Bio-Dampfkartoffeln dazu
hausgemachte Remoulade {c;e;l) und
Blattsalat (c)

Frisches Obst der Saison
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(D sonderkost

Ohne Zusatx von
lLactosa

Kenn Rilieh-
elweil enthalten

Montag

Hahnchenbrust natur mit
vegetarischer brauner Sauce (I;s)
dazu Kartoffeln und Endiviensalat

Frisches Obst

@ Zur Information

vom 01.12.2025 bis 05.12.2025

Dienstag Mittwoch
Quinoa-Erbsen-Frikadelle mit Bratwurst von der Pute (2,3) mit
mediterraner Gemisesauce (c;s) und Kartoffelpiiree (c;l*s) und Rotkraut
Naturreis (i) (2)
Frisches Obst Fruchtdessert (2)

I* = ohne Zusatz von Lactose
(Lactose <0,1g/100g);

enthilt jedoch Milch und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse

BVS Catering GmbH + Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Das BVS-Team
wiinscht guten
Appetit!

KW 49
Plan 6

Donnerstag Freitag

SchaschlikspieR (Pute) mit
Paprikasauce (c;s) dazu Reis und
Eisbergsalat
Frisches Obst

Nudeln mit Thunfisch-Tomatensauce
(c:f;s) und Gurkensalat (c;I*m) (2)
Frisches Obst

Anderungen vorbehalten

Biozeize @ﬁﬁﬁ . BIOSCIENTIA

Kontrollstelle e Keacaierer V. LABOR KARLSRUME
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Speiseplan

Montag

Milchschnitzel paniert (e;g1,4;) mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s)
dazu hausgemachter Stampf von der
Bio-Milch (c;l;s) und Endiviensalat an

Apfeldressing

Hahnchen-Cordon-Bleu paniert
(Putenschinken) (e;g1,1) mit
hausgemachtem Stampf von der Bio-
Vollkost Milch (c;l;s) dazu vegetarischer
Bratensauce (b;g1,3;l;s) und
Endiviensalat an Apfeldressing

Joghurtdessert “Erdbeere” (1)

*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBle 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de

vom 08.12.2025 bis 12.12.2025 KW 50

Kd.-Nr. 942 GS Neumayerschule

Dienstag

3 Stk. Frischkdse-Spinattaschen
(e;g7;1) dazu Kiirbissauce (c;g3;;s)
und Rohkost "Karotte"

Késespdtzle (c;e;g1,3,5;l;s) mit
vegetarischer Bratensauce (b;g1,3;l;s)
und Rostzwiebeln (g1), dazu Rohkost

"Karotte"

Frisches Obst der Saison

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

Mittwoch

Gemdisepaella (rote Paprika, Brokkoli,
Erbsen und Tomaten) (c;l;s) dazu
Paprikasauce (c;g1,3;l;s)

Gemisesuppe (c;s) dazu
Marillenknédel (mit Aprikosenfiillung)
(e;91,3;l) und Vanillesauce (I)

Joghurtdessert "Waldfrucht” (1)

4 Das BVS ._.mm:.,.

wiinscht guten
Appetit!

Donnerstag

Nudeln von der Bio-Vollkornnudel
(g1;s) mit cremiger Kdsesauce
(c:e;g3;l;s) dazu Rohkost “Gurke”

Fischfrikadelle (f,g1) mit Bio-
Dampfkartoffeln und
hausgemachtem Krauterdip (I) dazu
Rohkost "Gurke"

Frisches Obst der Saison

deytsiher

Bio-Zertifiziert
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onderkost
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Oknn Zusatz von
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Kann Mllch-
2lwell enthalten

Eier-Omelette (e) mit Dampfkartoffeln
dazu Spinat (c;l*;s)
Frisches Obst

A i VNE. Information

vom

Dienstag

Spirelli-Nudeln mit Broccolisauce
(c;1*%;s) und Blattsalat der Saison
Frisches Obst

I* = ohne Zusatz von Lactose
(Lactose <0,1g/100g);

enthélt jedoch Milch und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBle 210 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de

service@bvs-catering.de - Service-Hotline: 0621 71 86 78-0

08.12.2025 bis 12.12.2025 KW 50
Plan 7

Mittwoch Donnerstag Freitag

Rinderbraten mit vegetarischer

b Sauce (s) dazu Asiatische Gemiisenudeln (c;d;g1;s) Gemiiseeintopf mit Kartoffeln (c;s)
gl mit Wok-Gemiise dazu dunkle dazu Reisbrot (h) und Gurkensalat
Kartoffelpiiree (c;1*;s) und Karatten : e o
natur” (c:s) Sojasauce (b;c;g1,3;m;s) (c;l%m) (2)
[t Frisches Obst Frisches Obst

Soja-Joghurt "Vanille" (b)

\\ Anderungen vorbehalten

Blo-Zertifziert YosKevorhand BIOSCIENTIA
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wiinscht guten
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Speiseplan

vom 15.12.2025 bis 19.12.2025 KW 51

Kd.-Nr. 942 GS Neumayerschule

Plan 8

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Grinkernragout (Blumenkohl, Broccoli Kartoffel-Gnocchi gebraten (e) mit e IniRgerulih Bw ._..o:.mﬁm: R Hausgemachter Linseneintopf mit
SN N " Mozzarella (e;g1;l) und o . I
und Karotten) (c;e;g3,5;l;s) mit Bio- griiner Sauce (kalt) (c;l;s) dazu . Knopfle (b;c;e;g1,3;s) dazu ein
! A N Tomatensauce (c;s) dazu Blattsalat : -
Reis geriebener Kése (1) und Karottensalat K Kaiserbrétchen (g1,3)
der Saison (c)
. . Alaska-Seelachsfilet paniert (MSC) Chili sin Carne vegetarisch (Soja, Hausgemachtes Kartoffel-Karotten-
Huhnerfrikassee aus der Keule . L " - ) " .
PRy gy N (f;g1) mit griiner Sauce (kalt) (c;|;s) Mais, Kidneybohnen und Paprika) Stampf (c;l;s) dazu vegetarisches
(c;g3;1;s) mit Bio-Reis dazu Gemise ] N A i . S
von der Bio-Erbse natur (czks) dazu Bio-Dampfkartoffeln und (b;c;g1;s) dazu Drelli-Nudeln (g1;s) Haschee (Soja) (b;c;g1,3;s) und
" Karottensalat und Blattsalat der Saision (c) Rohkost "Tomate”
Joghurtdessert "Kirsch” (1) Frisches Obst der Saison Puddingdessert "Vanille" (1) (5) Frisches Obst der Saison
Anderungen vorbehalten
*Bei Desserts im Becher sind die Inhaltsstoffe und Allergene von den Einzelverpackungen zu entnehmen.
BloZertifziert VEEKE Vedian BIOSCIENTIA
Das BVS-Team ] @ EoRE dzmm. @ PIOSCE
BVS Catering GmbH + Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim * www.bvs-catering.de wiinscht guten
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0 LR Unsare Legende zu den fichtigen Allergenen und ste

Appetit!




| vom 15.12.2025 bis 19.12.2025 KW 51
() sonderkost s

0 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

- Putengeschnetzeltes "Mandarin” (c;s) Hahnchenspiell mit vegetarischer Lachsfilet (c;f;s) mit Ratatouille- Piirierter Kartoffeleintopf (c;l*;s) mit
2ca.m_: e m.:mm:co_no:mmm freiz mit Basmatireis und Gurkensalat brauner Sauce (I*;s) dazu Nudeln und Tomatensauce (c;s) dazu Bio- Wurst (Pute) (2,3,7) und Reisbrot (h)
Ohne Zusetz van Linsen) Ao.”a,v i Legsalat (cxm) (2) Blattsalat Kartoffeln und Blattsalat der Saison dazu Rohkost "Tomate"
xw_w n. _“_H: UCSe Frisches Obst Fruchtdessert (2) Frisches Obst Frisches Obst

aiweil enthalten

Anderungen vorbehalten

O Zur Information

I* = ohne Zusatz von Lactose
(Lactose <0,19/100g);
enthiilt jedoch Milch und/oder daraus hergestellte Erzeugnisse

BVS Catering GmbH - Seckenheimer LandstraBe 210 - 68163 Mannheim - www.bvs-catering.de
service@bvs-catering.de * Service-Hotline: 0621 71 86 78-0
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